
R I C E T T A

AL BURRO
BISCOTTI

una guida di @bestdiscount

Facili da preparare 
e buonissimi da gustare!

UNA RICETTA DI CHIARA AURELIO



I  b iscott i  al  burro sono dei  sempl ic i  dolc i  d i
pasta frol la ,  faci l i  e veloci  da preparare,  che s i
adattano a quals iasi  occasione,  accompagnati

da una buona tazza di  té ,  latte o c ioccolata
calda.

La nostra r icetta dei  biscott i  al  burro fatt i  in
casa è davvero al la portata di  tutt i :  i  pochi

ingredient i  e una cottura veloce vi
permetteranno di  offr ire ai  vostr i  invitat i  dei

del iz iosi  biscott i  fr iabi l i  e leggeri .
In più potrete dare l ibero sfogo al la vostra

fantasia r i tagl iando la pasta frol la ut i l izzando le
forme che più v i  piacciono,  anche per le fest iv i tà

Siete pronte?

Guida ai biscotti

https://ricetta.it/cioccolata-calda
https://ricetta.it/pasta-frolla


Ingredient i  per 40 biscott i

Occorrente

Ciotola Mattarello Stampi



Per preparare i  nostr i  frol l in i  al  burro lavoriamo in una
contenitore i l  burro a pezzett in i  e lo zucchero (aiutatevi
con una forchetta,  o ut i l izzate sempl icemente le mani)

[1]  f ino ad ottenere una sorta di  crema leggermente
grumosa [2] .

Unite l 'uovo intero,  l 'essenza di  vanigl ia ,  la far ina,  i l  sale
ed i l  l ievito [3] e incominciate ad impastare con le mani

[4] .
 



Spostate l ' impasto su un piano di  lavoro cosparso di
far ina e proseguite la lavorazione f ino ad ottenere una

pal la d' impasto omogenea [5] ,  che lasceremo r iposare in
fr igorifero per c irca 30 minut i  avvolta nel la pel l icola

trasparente [6] .

Trascorso i l  tempo stendete la pasta con un mattarel lo
f ino ad ottenere una sfogl ia che abbia uno spessore di

c irca 3-5 mi l l imetr i  [7] .
Ricavate poi  i  b iscott i  ut i l izzando stampini  da biscott i

che più gradite [8] .



Disponete i  b iscott i  su una tegl ia r icoperta di  carta forno
[9] .

Ricompattate la pasta avanzata dai  r i tagl i  e stendetela
nuovamente per r icavare altr i  b iscott i  f ino ad

esaurimento del l ' impasto [10] .  
Cuocete per c irca 10-12 minut i  in forno già caldo a 180° .
Sfornatel i  nel  momento in cui  la loro superf ic ie in iz ierà

ad assumere una colorazione dorata.
Fate raffreddare i  b iscott i  e servite .

 

Spero t i  s ia piaciuta questa r icetta per biscotti  fatti  in
casa! Tra qualche giorno t i  arriverà un questionario da

parte di  Facebook sulla valutazione della nostra
pagina. Tutto quello che t i  chiediamo è, se ne avrai

voglia,  di  valutare posit ivamente la nostra pagina! Ti
r ingraziamo!
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